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Penne all'arrabbiata

Zutaten

e 2 Schalotten

e 4 Zehen Knoblauch

1-2 Peperoni

6-8 getrocknete Tomaten

1/2 TL Salz

700 ml grob passierte Tomaten
e Cayennepfeffer

e Olivendl

Zubereitung

Schalotten schalen und warfeln. Knoblauch schalen und kleinhaken. Peperoni entkernen und in kleine
Wirfel schneiden. Getrocknete Tomaten wurfeln. Zwiebeln und Knoblauch in Olivendl glasig dunsten,
etwas Wasser dazu geben und mit den Peperoni/Tomatenwdurfeln bei kleiner Flamme kdcheln bis das
Wasser verdunstet ist. Tomatensol3e und Salz dazu geben und mit Cayennepfeffer abschmecken.
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