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Knoblauchhuhn

Zutaten

¢ 4 Hihnchenschenkel

e 15-20 Zehen Knoblauch
250 ml Weilwein (trocken)
Salz

Pfeffer

5-6 Thymianzweige

2 Lorbeerblatter

Zubereitung

Huhnchenschenkel und einen Brater geben, die Knoblauchzehen schalen und dazugeben. Den Wein in
den Brater gieBen, dieThymianzweige und die Lorberblatter in die FluBigkeit legen. Zum Schluf8 die
Huhnchenteile mit Pfeffer uns Salz wurzen.

Im Backofen bei 175 Grad Umluft mit geschlossenem Deckel ca. 90 Minuten garen. Gegebenfalls
etwas Weillwein nachgielien.
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