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Schokoladen-Gelato

Zutaten

e Zutaten von Gelato alla Vaniglia (Vanille-Gelato)
¢ 100 g (50 g) Zartbitterschokolade (80 - 90%)
e 40 g (20 g) Kakaopulver

Zubereitung

Eismasse wie in Gelato alla Vaniglia (Vanille-Gelato) beschrieben zubereiten (Vanilleschote kann
weggelassen werden).

» Dabei die Zartbitterschokolade in kleine Stlicke zerteilen, in der warmen Milch-Mischung
schmelzen und mit einem Schneebesen so lange verrihren, bis sich die Schokolade vollstandig

aufgeldst hat.
e Zusatzlich das Kakaopulver in die zuvor aufgeschlagene (!!!) Eigelb-Zucker-Mischung

geben.

From:
http://fritzwiki.de/ - FritzWiki

Permanent link: . .
http://fritzwiki.de/doku.php?id=rezepte:getraenke:schokoladen-gelato Jg="71

Last update: 17.08.2025 10:47

FritzWiki - http://fritzwiki.de/


http://fritzwiki.de/doku.php?id=rezepte:getraenke:gelato_alla_vaniglia
http://fritzwiki.de/doku.php?id=rezepte:getraenke:gelato_alla_vaniglia
http://fritzwiki.de/
http://fritzwiki.de/doku.php?id=rezepte:getraenke:schokoladen-gelato

	Schokoladen-Gelato
	Zutaten
	Zubereitung


